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Nata alla fi ne degli anni ‘50 BALBONI opera da sempre nel
settore delle costruzioni meccaniche. Dalla fine degli anni 70
BALBONI INOX progetta e produce arredi ed attrezzature per i
settori Grandi Impianti, Grandi Cucine e Grande Distribuzione
Organizzata.

Tutta la produzione e realizzata utilizzando acciaio inox
aisi 304 (a richiesta aisi 316). Tutti i progetti e le lavorazioni
vengono gestite da personale altamente qualifi cato ed
esequite da centri di lavoro ad alta tecnologia garantendo
in questo Modo standard qualitativi estremamente elevati

sia nelle linee di serie sia nelle lavorazioni su misura.

Ci occupiamo, a richiesta, dei trasporti e dei montaggi
degli arficoli da noi prodotti. Il post-vendita si basa sulla serieta
ed aoffidabilita del servizio assistenza che viene seguito in

maniera scrupolosa e tempestiva dai nostri collaboratori.

LINEA CALDO

600 - Snack

700 - Professional
900 - Classica
Lampade riscaldanti
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Lampia gamma dei prodotti (tutti ad alimentazione
elettrica) riesce a soddisfare le esigenze di una produzione
di elevata qualita.

La robustezza dei piani e contraddistinta dagli spessori
utilizzati nella produzione dei lavorati:
e 1,0 mm per la linea SNACK
* 1,5 mm per la linea PROFESSIONAL
* 1,5/2 mm per la linea CLASSICA

MODELLO ldentificazione prodotti Z xw Potenza eletrica
mm Dimensioni in mm > 7 kw Totale potenze elettriche
Q.ta Numero di elementi Z sv Potenza elettrica di servizio in Kw
Lt. Capacitd in litri O-GN Forno |
Volt Voltaggio elettrico O - GN1/1 Forno GN1/1
Hz Numero di frequenze elettriche O - GN2/1 Forno GN2/1
Peso lordo in kg E $ § Generatori per induzione
¥ | Volume in metri cubi > Vasche
O Piastre elettriche fonde % Vasche penfola
L S Piastre elettriche quadre < Piastre Fry Top
@ Resistenze per vetroceramica
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LINEA CALDO - 600 Snack

Piastra rotonda
e N
5000000010 5000000020
\_ Y,
s — ~N
MODELLO DIMENSIONI Q.ta mm ikW > ka Volt/Hz = a
5000000010 | 400x600x325H 1 @ 300 1x3.5 - 3,5 230/IN+T50-60 13 0,22
\5000000020 800x600x325H 2 @220+ 300 1x2,6 1x3,5 6,1 400/3N+T50-60 30 0,37 )

Piastra quadra
s N
5000000030 5000000040
\_ J
~ — N
MODELLO DIMENSIONI Q.ta mm f kw > i kw Voli/Hz = o
5000000030 | 400x600x325H 1 300x300 1x4 - 4 230/TIN+T50-60 13 0,22
5000000040 | 800x600x325H 2 220x220+300x300 1x2,6  1x4 6,6  400/3N+T50-60 30 0,37 )

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
- ZZ BALBONI
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LINEA CALDO - 600 Snack

Fry Top
( N\
L= liscio
R= rigato
LR = liscio rigato
\5000000050 5000000060 LC = liscio cromato y
- ~ 3\
MODELLO DIMENSIONI mm i kW > ’ kW Volt/Hz a
50L0000050 400x600x325H  370x490x15H 3 3 400/3N+T50-60 42 0,22
50R0000050 400x600x325H  370x490x15H 3 3 400/3N+T50-60 42 0,22
50LC000050 400x600x325H  370x490x15H 3 3 400/3N+T50-60 42 0,22
50L0000060 800x600x325H  770x490x15H 6x1,2 7,2 400/3N+T50-60 85 0,37
50R0000060 800x600x325H  770x490x15H 6x1,2 7,2 400/3N+T50-60 85 0,37
50LC000060 800x600x325H  770x490x15H 6x1,2 7.2 400/3N+T50-60 85 0,37
\50LR000060 800x600x325H  770x490x15H 6x1,2 7,2 400/3N+T50-60 85 0,37 )
Vetroceramica
4 \
5000000070
5000000090 5000000100 500000011 0
\_ J
e = )
MODELLO DIMENSIONI Q.ta ’ kw > ’ kw Volt/Hz = a
5000000070 | 400x600x325H 1 1x3,4 3.4 230/TN+T 50-60 13 0,22
5000000080 | 800x600x325H 2 2x3,4 6,8 400/3N+T 50-60 26 0,37
5000000090 | 400x600x325H 2 1x1,7  1x2,1 3.8 400/3N+T 50-60 13 0,22
5000000100 | 800x600x325H 3 1x1,7  1x2,1 1x3,4 7,2 400/3N+T 50-60 26 0,37
\50000001 10 | 800x600x325H 4 21,7  2x2,1 7.6 400/3N+T 50-60 26 0,37 )

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 600 Snack

Induzione

e N
5000000120 5000000130

5000000140 5000000150

\ J

( == |
MODELLO DIMENSIONI Q.ta kw > ’ kW Voli/Hz ﬁ a
5000000120 | 400x600x325H 1 5 5 400/3+T 50-60 dmm. 120 - 270 13 0,22
5000000130 | 800x600x325H 2 5 10 400/3+T 50-60 gmm. 120 = 270 26 0,37
5000000140 | 400x600x325H 2 3,5 7 400/3+T 50-60 dmm. 120 =220 13 0,22

\5000000150 800x600x325H 4 3,5 14 400/3+T 50-60 dmm. 120 = 220 26 0,37 )

Induzione - Wok

(" N\
g mm
| 300 |
_70 mm
Sezione piastra di cottura Wok
5000000160 5000000170
g J
( 2\
MODELLO DIMENSIONI Q.ta i kw > i kW Volt/Hz E % a
5000000160 | 400x600x325H 1 5 5 400/3+T 50-60 @ mm. 300 13 0,22
\50000001 70 | 800x600x325H 2 5 10 400/3+T 50-60 @ mm. 300 26 0,37 )

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 600 Snack

"\ Brasiere
5 0018
\- 000000180 J VE = vasca estraibile
( -
MODELLO DIMENSIONI Q.ta Li. mm i kW Volt/Hz o ]
5000000180 600x600x325H 1 8/9  530x325x80H 6 400/3N+T 50-60  VE 34 0,30 J
\_

"\ Bagnomaria GN1/1

5000000190 )

( -
MODELLO DIMENSIONI Q.ta GN ’kW Volt/Hz o ]
5000000190 600x600x325H 1 11 1 230/TN+T 50-60 25 0,30 J

\_

( \
Accessori MODELLO DIMENSIONI GN
Bacinelle in acciaio Inox AlSI 304 5000000200 530x325x150H 11
5000000210 352x325x150H 2/3
5000000220 325x265x150H 1/2
5000000230 325x176x150H 1/3
Coperchi in acciaio Inox AlSI 304 5000000240 530x325x5H 11
5000000250 352x325x5H 2/3
5000000260 325x265x5H 1/2
5000000270 325x176x5H 1/3
Separatore per bacinelle per vasca GN2/1 5000000280 20x535x20H -
\_ Y,

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 600 Snack

(" "\ Friggitrici
5000000290 5000000300
\_ J
( -
MODELLO DIMENSIONI Q.ta Lt. ’ kW Voli/Hz = a ]
5000000290 | 400x600x325H 1 7 6,75 400/3N+T 50-60 20 0,22
\5000000300 800x600x325H 2 7 13,5 400/3N+T 50-60 31 0,37

(" "\ Friggitrici
5000000310

\. J

( =
MODELLO DIMENSIONI Q.ta Lt. i kw Volt/Hz ¥ ]
5000000310 | 600x600x325H 2 9+9 7,5 400/3+T 50-60 25 0,20 J

\.

Cestelli in dotazione

(MODELLO 5000000320 (mm. 180x310x105H) ]
5000000320 nr. 1
5000000330 nr. 2
5000000340 nr. 2

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 600 Snack

(" 7\ Scaldapatate

5000000350 )

( -
MODELLO DIMENSIONI ’kW Volt/Hz = a ]
5000000350 400x600x325H 1 230/TN+T 50-60 18 0,22 J

\_

(" 7\ Cuocipasta

5000000360 )

( -
MODELLO DIMENSIONI Q.ta Lt. ikW Volt/Hz a ]
5000000360 600x600x325H 1 26 6 400/3N+T 50-60 35 0,38 J

( . 7\ Cestelli cuocipasta - NON IN DOTAZIONE
1/6
17 1/3 (1/3
1/6 ( MODELLO DIMENSIONI MODULO ]
— I 5000000370 480x290x215H GN 1/1
i 5000000380 240x290x215H GN 1/2
5000000390 145x290x215H GN 1/3
1/6 1/6 5000000400 140x140x215H GN 1/6

0010

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati




LINEA CALDO - 600 Snack

Elementi neutri
e N

5000000410 5000000420 5000000430

5000000440 5000000450 5000000460

\_ Y,
4 ~ 3\
MODELLO DIMENSIONI o
5000000410 400x600x325H Senza cassetto 11 0,22
5000000420 600x600x325H Senza cassetfo 18 0,30
5000000430 800x600x325H Senza cassetfo 23 0,37
5000000440 400x600x325H Con cassetto 13 0,22
5000000450 600x600x325H Con cassetto 20 0,30
5000000460 800x600x325H Con casseftto 26 0,37

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 600 Snack

Accessori

Ve

MODELLO

DIMENSIONI

5000000480

5000000490

5000000500

5000000510

5000000520
5000000530

5000000580

5000000590

Raschietto per Fry top (senza lame)

Lama raschietto per piastra liscia (10 pezzi)

Lama raschietto per piastra rigata

530x450
Griglia cromata per forno

GN1/1 H 40
GN1/1 H 65
Teglie in acciaio Inox Aisi 304

180x310x105H
Cestello friggitrici

Coperchio per singola vasca cuocipasta

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 600 Snack

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, i prodotti potreb




LINEA CALDO - 700 Professional

Linea Professional - Composizione elettrica

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Piastra rotonda
e N

5000000620

5000000650 5000000660

\_ Y,
e N
o O - GN2/1
MODELLO DIMENSIONI Q.fd g mm f kW f kW > f kw Volt/Hz o
Vano qperfo
5000000620 400x700x900H 2 220 2,6 - 5,2 400/3N+T50-60 45 0,38
5000000630 800x700x900H 4 220 2,6 - 10,4 400/3N+T50-60 85 0,75
Vano armadiato
5000000640 400x700x900H 2 220 2,6 - 5,2 400/3N+T50-60 51 0,38
5000000650 800x700x900H 4 220 2,6 - 10,4 400/3N+T50-60 97 0,75
Forno eleftrico
\5000000660 800x700x900H 4 220 2,6 5 15,4 400/3N+T50-60 115 0,75

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Piastra quadra
~ N

5000000670

5000000700 5000000710
\_ Y,
e N
L O -GN2/1
MODELLO DIMENSIONI Qtfd mm f kw f kw > ’ kW Volt/Hz a
Vano qperfo
5000000670 400x700x900H 2 220x220 2,6 - 5,2 400/3N+T50-60 47 0,38
5000000680 800x700x900H 4 220x220 2,6 - 10,4 400/3N+T50-60 87 0,75
Vano armadiato
5000000690 400x700x900H 2 220x220 2,6 - 5,2 400/3N+T50-60 53 0,38
5000000700 800x700x900H 4 220x220 2,6 - 10,4 400/3N+T50-60 99 0,75
Forno eleftrico
4 220x220 2,6 5 15,4 400/3N+T50-60 117 0,75

\50000007 10 800x700x900H

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati

0016



LINEA CAL[‘)O - 700 Professiohal

Vetroceramica
e N

5000000720 5000000730

5000000750 5000000760

O 0 - GN2/1

MODELLO DIMENSIONI  Q.ta ikW ’kW ’kW Z’kW Volt/Hz a

Vano qperfo
5000000720 400x700x900H 2 1x2,1  1x3.4
5000000730 800x700x900H 4 2x2,1 2x3,4
Vano armadiato
5000000740 400x700x900H 2 1x2,1  1x3.4
5000000750 800x700x900H 4 2x2,1 2x3,4
Forno elettrico
\5000000760 800x700x900H 4 2x2,1 2x3.4 5 16 400/3N+T 50-60 120 0,75

5,5 400/3N+T 50-60 50 0,38
11 400/3N+T50-60 90 0,75

5,5 400/3N+T 50-60 56 0,38
11 400/3N+T 50-60 102 0,75

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Induzione
4 2\
@ mm
| 300 |
_70 mm
Sezione piastra di cottura Wok
5000000770
5000000790 5000000800*"
\_ J
4 % % N\
MODELLO DIMENSIONI Q.ta kw > i kw Volt/Hz E o
5000000770 | 400x700x900H 1 3.5 3,5 230/TN+T 50-60 @ mm. 300 50 0,38
5000000780 | 400x700x900H 1 3,5 3,5 230/IN+T50-60 @mm. 120+ 220 56 0,38
5000000790 | 400x700x200H 2 3,5 7 400/3+T 50-60 gmm. 120 =220 56 0,38
\5000000800 800x700x9200H 4 3.5 14 400/3+T 50-60 gmm. 120 =220 102 0,75 )

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Fry Top vano aperto
4 _ N

L= liscio

R= rigato

LR = liscio rigato
LC = liscio cromato

5000000810 5000000820

L J

r 2
MODELLO DIMENSIONI mm Zw ST VoltHz S O
50L0000810 400x700x900H ~ 390x590x15H 5,4 5.4 400/3N+T50-60 60 0,38
50LC000810 400x700x900H ~ 390x590x15H 5,4 5.4 400/3N+T50-60 60 0,38
50R0000810 400x700x900H ~ 390x590x15H 5,4 5.4 400/3N+T50-60 60 0,38
50L0000820 800x700x900H ~ 790x590x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T 50-60 125 0,75
50LC000820 800X700x900H ~ 790x590x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T 50-60 125 0,75
50R0000820 800x700x900H ~ 790x590x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T50-60 125 0,75

| 50LRO00820 800x700x900H ~ 790x590x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T 50-60 125 0,75

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati

= = BALBONI
> 2| N O X



LINEA CALDO - 700 Professional

Fry Top vano armadiato

-
L= liscio
R= rigato
LR = liscio rigato
LC = liscio cromato
5000000830
\_
( Y
MODELLO DIMENSIONI mm ’ kw > ’ kw Volt/Hz % a
50L0000830 400x700x900H  390x590x15H 5,4 5,4 400/3N+T50-60 66 0,38
50LC000830 400x700x900H  390x590x15H 5,4 5,4 400/3N+T 50-60 66 0,38
50R0000830 400x700x900H  390x590x15H 5,4 5,4 400/3N+T50-60 66 0,38
50L0000840 800x700x900H  790x590x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T 50-60 137 0,75
50LC000840 800x700x900H 790x590x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T50-60 137 0,75
50R0000840 800x700x900H 790x590x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T50-60 137 0,75
\5OLR00084O 800x700x900H  790x590x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T 50-60 137 0,75

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CAL[‘)O - 700 Professiohal

Cuocipasta
( N\
5000000850 5000000860
+ cestelli + cestelli
J
( 2\
MODELLO DIMENSIONI Q.ta Lt. ikW Volt/Hz = o
5000000850 400x700x900H 1 26 6 400/3N+T 50-60 55 0,38
5000000860 800x700x9200H 2 26+26 12 400/3N+T 50-60 100 0,75
g J

213

1/6|1/6

.
1/3
/] 1/3%1/3*
13
- LR3
1/6 |1/6 1/6
1/3*

0021

Cestelli cuocipasta - NON IN DOTAZIONE

(MODELLO DIMENSIONI MODULO ]
5000000870 290x290x215H GN 2/3
5000000880 160x290x215H GN 1/3
5000000890 145x290x215H GN 1/3 (*)
5000000900 140x140x215H GN 1/6

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Bagnomaria

r N
5000000910 5000000920

. Y,

r N
MODELLO DIMENSIONI Q.a GN ikW Volt/Hz a
5000000910 400x700x900H 1 mn 3 400/3N+T 50-60 55 0,38
5000000920 800x700x900H 1 ne2x1/1T 5,4 400/3N+T 50-60 100 0,75

. Y,

( . R
Accessori MODELLO DIMENSIONI GN
Bacinelle in acciaio Inox AlSI 304 5000000930 530x325x150H 11
5000000940 352x325x150H 2/3
5000000950 325x265x150H 1/2
5000000960 325x176x150H 1/3
Coperchi in acciaio Inox AlSI 304 5000000970 530x325x5H 1/1
5000000980 352x325x5H 2/3
5000000990 325x265x5H 1/2
5000001000 325x176x5H 1/3
Separatore per bacinelle per vasca GN2/1 5000001010 20x535x20H -
\_ Y,

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Friggitrici
r N

5000001030 5000001040
\ J
4 )
MODELLO DIMENSIONI Q.ta Lt. ’kW Volt/Hz = a
5000001020 400x700x900H 1 13 12 400/3N+T50-60 45 0,38
5000001030 400x700x900H 2 8 14 400/3N+T50-60 50 0,38
5000001040 800x700x900H 2 13 24 400/3N+T 50-60 85 0,75

Cestelli in dotazione

(MODELLO 5000001050 (230x310x120H) 5000001060 (130x310x120H) 5000001070 (113x310x120H) ]
5000001050 nr. 1
5000001060 nr.2
5000001070 nr. 1 nr.2

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Brasiere
( N\
5000001080 5000001100
\_ J
( E )\
MODELLO DIMENSIONI Li. mm ’ kW Voli/Hz = a
Vasca fissa
5000001080 * 400x700x900H 10/16 310x510x100H 5,4 400/3N+T50-60 60 0,38
5000001090  *** 400x700x900H 10/16 310x510x100H 5,4 400/3N+T50-60 60 0,38
Ribaltamento manuale
5000001100 * 800x700x900H 50/ 69 730x430x220H 7,2 400/3N+T50-60 160 0,75
5000001110  *** 800x700x900H 50/ 69 730x430x220H 7,2 400/3N+T50-60 160 0,75
Ribaltamento elettrico
5000001120 * 800x700x900H 50/ 69 730x430x220H 7,4 400/3N+T 50 160 0,75
\5000001 130  *** 800x700x900H 50/ 69 730x430x220H 7,4 400/3N+T 50 160 0,75 )

* = Vasca in acciaio Inox AlSI 304, fondo in acciaio Inox AlSI 304
*** = \asca in acciaio Inox AlSI 304, fondo in compound

4 ) Y\ Pentola

5000001140 |
- J | = Riscaldamento Indiretto
( %

MODELLO DIMENSIONI Lt. mm ’ kW Volt/Hz
\5000001 140 800x700x900H 50 @ 400x475H 9 400/3N+T 50-60 134 0,75 J

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

A 4 JeR———— st \ | .
Elementi neutri
e N
5000001170
5000001180 5000001190 5000001200 5000001210
\_ Y,
e - A
MODELLO DIMENSIONI a
5000001150 400x700x900H Su vano aperto 40 0,38
5000001160 600x700x900H 58 0,56
5000001170 800x700x900H 75 0,75
5000001180 400x700x900H Su vano armadiato 46 0,38
5000001190 600x700x900H 66 0,56
5000001200 800x700x900H 87 0,75
\500000] 210 400x700x900H Con vasca, completa di rubinetto a leva 40 0,38 )

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Elementi neutri con cassetto

e A
5000001220 5000001240 5000001230 5000001250

\_ J

e ~ A
MODELLO DIMENSIONI a
5000001220 400x700x900H Su vano aperfo - Con cassetto 40 0,38
5000001230 800x700x900H Su vano aperto - Con cassetto 75 0,75
5000001240 400x700x900H Su vano armadiato - Con cassetfo 46 0,38

\500000] 250 800x700x900H Su vano armadiatfo - Con cassetfo 87 0,75 )

Antine
p

5000001260 5000001270 5000001300 5000001310

L 5000001280 5000001290 )

e A
MODELLO DIMENSIONI a
5000001260 | 400x460H  Antina con cerniera a destra 6 0,05
5000001270 | 600x460H 10 0,08
5000001280 | 400x460H  Antina con cerniera a sinistra 6 0,05
5000001290 | 600x460H 10 0,08
5000001300 | 800x460H  Coppia anfine completa di piantone centrale per vani da 800 mm 15 0,10

\5000001 310 | 1200x460H Coppia antine completa di piantoni centrali per vani da 1200 mm 22 0,15 )

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Accessori
( )
MODELLO DIMENSIONI
5000001330 -
Raschietto per Fry top (senza lame)
5000001340 -
Lama raschietto per piastra liscia (10 pezzi)
\ 5000001350 -
Lama raschietto per piastra rigata
: 5000001370 GN2/1 H 40
5000001380 | GN2/1 H 65
Teglie in acciaio Inox Aisi 304
2 FQQL 5000001390 180x310x105H
= 2 Griglia cromata per forno
5000001420 113x310x120H
5000001430 230x310x120H
Cestello friggifrici elefiriche
5000001440 130x310x120H
Cestino friggitrici per modello 5000001030

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Accessori

e

Ve

MODELLO

DIMENSIONI

5000001490

5000001540
5000001550
5000001560
5000001570

5000001590

Coperchio per singola vasca cuocipasta

400x200x40H

600x200x40H

800x200x40H

1200x200x40H

Mensola anferiore appoggio piatti, completa di kit
per il fissaggio

300x600x170H
Bacinella raccogli olio per friggifrice ELETTRICA

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 700 Professional

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, i prodotti potreb




LINEA CALDO - 900 Classica

Piastra rotonda
e N

5000001600 5000001610 5000001620

5000001640
- J
: )
<« O - GN2/1
MODELLO DIMENSIONI @t gmm Zw  Zw 57w Volt/Hz O

Vano qperfo

5000001600 400x900x900H 2 300 3.5 7 400/3N+T 50-60 56 0,46
5000001610 800x900x900H 4 300 3,5 14 400/3N+T50-60 84 0,90
5000001620 1200x900x900H 6 300 3.5 21 400/3N+T50-60 112 1,34
Forno elettrico

5000001630 800x900x900H 4 300 3,5 5 19 400/3N+T50-60 159 0,90

\5000001640 1200x900x?00H 300 3.5 5 26 400/3N+T50-60 184 1,34

o

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati

0030
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LINEA CALDO - 900 Classica

Piastra quadra
~ N

5000001650 5000001660 5000001670

5000001680 5000001690
\_ Y,
(" 2\
L O -GN2/1
MODELLO DIMENSIONI Q.fd g mm f kW f kw > f kw Volt/Hz a
Vano qperfo
5000001650 400x900x900H 2 300x300 4 8 400/3N+T50-60 61 0,46
5000001660 800x900x900H 4 300x300 4 16 400/3N+T50-60 89 0,90
5000001670 1200x900x900H 6 300x300 4 24 400/3N+T50-60 140 1,34
Forno eleftrico
5000001680 800x900x900H 4 300x300 4 5 21 400/3N+T50-60 164 0,90
\5000001 690 1200x900x900H 6 300x300 4 5 29 400/3N+T50-60 219 1,34

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Vetroceramica
e N

5000001700 5000001710 5000001720
N J
e A
O 0 - GN2/1
MODELLO DIMENSIONI Q.ta i kw f kw > f kW Voli/Hz a
Vano qperfo
5000001700 400x900x900H 2 2x3,4 - 6,8 400/3N+T50-60 45 0,46
5000001710 800x900x900H 4 4x3,4 - 13,6 400/3N+T50-60 84 0,90
Forno eleftrico
\500000] 720 800x900x9200H 4 4x3,4 5 18,6 400/3N+T50-60 159 0,90 )

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Induzione
e N

@ mm
| 300 |

_70mm

Sezione piastra di cottura Wok

5000001730 5000001750

5000001770

£
> i kw Volt/Hz E

MODELLO DIMENSIONI Q.ta W

({(
o

5000001730 | 400x900x900H 1 3.5 3,5 230/IN+T 50-60 @ mm. 300 60 0,46
5000001740 | 400x200x900H 1 5 5 400/3+T 50-60 @ mm. 300 60 0,46
5000001750 | 400x900x900H 1 3.5 3,5 230/IN+T50-60 @mm. 120+ 220 60 0,46
5000001760 | 400x200x900H 1 5 5 400/3+T50-60 @mm. 120 +270 60 0,46
5000001770 | 400x900x900H 2 3,5 7 400/3+T7580-60 @mm. 120 +~220 60 0,46
5000001780 | 400x900x900H 2 5 10 400/3+T7580-60 @mm. 120270 60 0,46
5000001790 | 800x900x900H 4 3,5 14 400/3+T7580-60 @ mm. 120220 110 0,90

4 5 20  400/3+T750-60 @mm. 120+ 270 110 0,90

\5000001800 800x?00x900H

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Fry Top vano a giorno

-
L= liscio
R= rigato
LR = liscio rigato
LC = liscio cromato
5000001810 5000001820
\_
( Y
MODELLO DIMENSIONI mm i kw > i kW Volt/Hz % a
50L0001810 400x900x900H  370x734x15H 5,4 5,4 400/3N+T50-60 87 0,46
50LC001810 400x900x900H  370x734x15H 5,4 5,4 400/3N+T50-60 87 0,46
50R0001810 400x900x900H  370x734x15H 5,4 5,4 400/3N+T50-60 87 0,46
50L0001820 800x900x900H  770x734x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T 50-60 151 0,90
50LC001820 800x900x900H 770x734x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T 50-60 151 0,90
50R0001820 800x900x900H 770x734x15H 5,4 + 5,4 10.8 400/3N+T 50-60 151 0,90
\5OLROO1820 800x900x900H  770x734x15H 5,4 + 5,4 10,8 400/3N+T 50-60 151 0,90

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati

0034




i N

LINEA CALDO - 900 Classica

Cuocipasta

( )

5000001830 5000001840

+ cestelli + cestelli
J
( N\
MODELLO DIMENSIONI Q.ta Lt. ikW Volt/Hz % a
5000001830 400x900x900H 1 40 8,3 400/3N+T50-60 53 0,46
5000001840 800x200x200H 2 40+40 16,6 400/3N+T50-60 86 0,90
g J

( )

Cestelli cuocipasta - NON IN DOTAZIONE
113 112
0 1 [ 113 r

- MODELLO DIMENSIONI
| B 1/1 GN - 5000001850 480x290x215H
1/2 GN - 5000001860 240x290x215H
2/3 GN - 5000001870 290x290x215H
113 1/6)1/6 113 1/3 GN - 5000001880 160x290x215H
1/3%1/3* 1/6 GN - 5000001900 140x140x215H

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Bagnomaria

5000001910

5000001920

\_

! <
MODELLO DIMENSIONI Q.ta GN ’kW Volt/Hz a
5000001910 400x200x9200H 1 1x1/1 + 1x1/3 3 400/3N+T 50-60 51 0,46
5000001920 800x200x900H 1 2x1/1 + 2x1/3 54 400/3N+T 50-60 77 0,90

\_

-
Accessori MODELLO DIMENSIONI GN
Bacinelle in acciaio Inox AlSI 304 5000001930 530x325x150H 1/1

5000001940 352x325x150H 2/3
5000001950 265x325x150H 1/2
5000001960 177x325x150H 1/3
Coperchi in acciaio Inox AlSI 304 5000001970 530x325x5H 1/1
5000001980 352x325x5H 2/3
5000001990 325x265x5H 1/2
5000002000 325x176x5H 1/3

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica \

Friggitrici
r N
5000002020 50000020
. Y,
r N
MODELLO DIMENSIONI Q.a Lt. ’kW Volt/Hz = a
5000002010 400x900x900H 1 17 15 400/3N+T 50-60 60 0,46
5000002020 400x900x900H 2 8 14 400/3N+T 50-60 60 0,46
5000002030 800x?00x900H 2 17 15 400/3N+T 50-60 101 0,90

Cestelli in dotazione

(MODELLO 5000002040 (320x290x120H) 5000001060 (130x310x120H) 5000002050 (163x290x120H) ]
5000002040 nr. 1
5000002050 nr. 2
5000002060

nr. 1 nr. 2

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Brasiere

5000002070 5000002090 5000002150
\_ J
( % 2\
MODELLO DIMENSIONI Lt. mm i kw Voli/Hz ? a
Vasca fissa
5000002070 * 400x900x900H 10/16 310x510x100H 5,4 400/3N+T50-60 68 0,46

5000002080  *** 400x200x900H 10/16 310x510x100H 5,4 400/3N+T50-60 68 0,46
Ribaltamento manuale
5000002090 * 800x900x900H 80/99 730x615x220H 10,8 400/3N+T50-60 195 0,90
5000002100  ** 800x900x900H 80/99 730x615x220H 10,8 400/3N+T50-60 195 0,90
5000002110  *** 800x?200x900H  80/99 730x615x220H 10,8 400/3N+T50-60 195 0,90
Ribaltamento elettrico

5000002120  * 800x?00x900H  80/99  730x615x220H 11 400/3N+T50-60 203 0,90
5000002130  ** 800x900x900H  80/99  730x615x220H 11  400/3N+T50-60 203 0,90
5000002140  *** 800x900x900H  80/99  730x615x220H 11  400/3N+T50-60 203 0,90
5000002150  * 1200x?00x900H 110/ 153 1130x615x220H 16,4 400/3N+T50-60 280 1,34
5000002160  ** 1200x900x900H 110/ 153 1130x615x220H 16,4 400/3N+T50-60 280 1,34

\5000002170 Frx 1200x900x900H 110/ 153 1130x615x220H 16,4 400/3N+T50-60 280 1,34

* = Vasca in acciaio Inox AlSI 304, fondo in acciaio Inox AlSI 304
*** = Vasca in acciaio Inox AlSI 304, fondo in compound

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Pentola

J

5000002180

| = Riscaldamento Indiretto

(g8

MODELLO

DIMENSIONI

7 ww Volt/Hz

mm
16 400/3N+T 50-60
18 400/3N+T 50-60

Lt.
(!
(1

100 @ 600x415H

169 0,90
176 0,90

5000002180

800x?00x900H
800x900x900H

150 @ 600x540H

\50000021 90

Elementi neutri

5000002240

5000002200 5000002220
5000002210

\_ Y,

e — N
MODELLO DIMENSIONI = o
5000002200 400x900x900H 48 0,46

5000002210 800x200x900H 71 0,90
5000002220 400x900x900H Con casseffo 49 0,46
5000002230 800x?200x200H Con cassetto 73 0,90
5000002240 400x900x900H Con vasca, completa di rubinetto a leva 54 0,46
L mm. 330x330x180H )

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Antine
p

5000002250 5000002270 5000002280 5000002290
L 5000002260

Y,
e R
MODELLO DIMENSIONI o
5000002250 | 400x460H  Antina con cerniera a destra 6 0,05
5000002260 | 400x460H  Antina con cerniera a sinistra 6 0,05
5000002270 | 800x460H  N. 2 antine 400 mm. 15 0,10
complete di piantone centrale per vani da 800 mm
5000002280 | 1200x460H N. 3 antine 400 mm. 22 0,15
complete di piantone centrale per vani da 1.200 mm
5000002290 | 1600x460H N. 4 antine 400 mm. 31 0,20
complete di piantone centrale per vani da 1.600 mm

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Accessori

( N\ N\
MODELLO DIMENSIONI

5000002300 -
Riscaldatore per singolo vano armadio

V 230/1+T 50/60Hz kW 1

5000002330 -
Lama raschietto per piastra liscia (10 pezzi)

5000002340 -
Lama raschietto per piastra rigata

5000002320 -
Raschietto per Fry top (senza lame)

5000002360 GN2/1 (5630x650)
5000002370 870x540 per formni - mm 880x565
Griglia cromata per forno

5000002380 GN2/1 H 40
5000002390 GN2/1 H 65
Teglie in acciaio Inox Aisi 304

5000002400 300x600x170H
Bacinella raccogli olio per friggifrice ELETTRICA

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Accessori

e

MODELLO

DIMENSIONI

5000002500
5000002510

5000002520

5000002560

163x290x120H
330x290x120H
Cestello friggifrici elefiriche

130x310x120H
Cestino friggitrici per modello 5000002020

Coperchio per singola vasca cuocipasta (ELETTRICO)

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - 900 Classica

Accessori

( N\ N\
MODELLO DIMENSIONI

5000002570 | 400x200x40H
5000002580 | 800x200x40H

\/ 5000002590 1200x200x40H
Mensola anteriore appoggio piatt,

completa di kit per il fissaggio

5000002600 | 60x200x100H
Profilo singolo di finitura laterale (Sx) per piano di lavoro,
con angolari in oftone

5000002610 60x900x100H
Profilo singolo di finitura laterale (Dx) per piano di lavoro,
con angolari in ottone

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - Lampade riscaldanti

Lampade riscaldanti

( N
50000R2630 5000002640 50000A2650

\. J

p > A
MODELLO DIMENSIONI 3 i kw Volt/Hz a
50000R2630 155x305H 0,250 230/IN+T 50-60 3 004
5000002640 155x305H 0,250 230/IN+T 50-60 3 004

| 50000A2650 155x305H 0,250 230/IN+T 50-60 3 004 )

Lampade riscaldanti

(" N\
50000R2660 5000002670 50000A2680

\ Y,

(" - N\
MODELLO DIMENSIONI > i kW Volt/Hz = a
50000R2660 260x340H 0,250 230/TN+T 50-60 4 0,08
5000002670 260x340H 0,250 230/1N+T 50-60 4 0,08

\50000A2680 260x340H 0,250 230/1N+T 50-60 4 0,08 )

R: Rame - O: Ottone - A: Alluminio
Dotazioni: Lampade bianche ad infrarossi e cavo estensibile con saliscendi H mm. 800/1000 massimo

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, | prodotti potrebbero risultare diversi da quelli mostrati
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LINEA CALDO - Lampade riscaldanti

Le immagini hanno solo scopo dimostrativo, i prodotti potreb
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